Online-Reihe fur Gastronominnen und Gastronomen aus Bayern
Regional, Saisonal, Original.

Herzlich Willkommen

Fit far das Qualitatssiegel

,2Ausgezeichnete GenussKlche*

10.06.2023 um 10:00 Uhr bis 11:00 Uhr



Was sind die Inhalte? @ Genuss Bayemn
Ausgezeichnete

Genusskiiche
g Agenda A

+ Begrullung & EinfUhrung

- Beteiligte des Qualitatssiegels

- Anderungen Qualitatssiegel

+ Bedeutung des Siegels

- Ablauf der Klassifizierung

- Fortschreibung des Kriterienkatalogs — Was ist neu bzw. anders?
+ Sonderpunkte

+ Fragen & Erfahrungen & Feedback

+ Verabschiedung
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Wer steht hinter dem Qualitatssiegel? @ Genuss Bayern
Ausgezeichnete

Genussktliche

) DEHOGA e
Trager STMELF \ beauftragt ' Qualitatssicherung durch die

| Systemkontrolle

bea uftragen i +  Begleitung Klassifizierungs-Audits |
| !

\ / Systemkontrolle ! «  Uberprufungs-Audits (Mystery-Checks) i

» Qualitatsbericht

kontrolliert +  Dokumenten-Prifung

Klassifizierungsgesellschaft . Jahresaudit BTG
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Was andert sich am Qualitatssiegel?

Genuss Bayern ist eine Dachmarke des

Bayerischen

Staatsministeriums flr Ernahrung, Landwirtschaft, Forsten
und Tourismus. Sie fasst die genussorientierten Initiativen
des Ministeriums unter einem starken Dach zusammen.

Q Genuss Bayern

Heimat des Guten

Unsere Initiativen

Unsere Marke

Unsere Werte Kont

Die Genuss-Initiativen haben die wichtige Aufgabe, Orientierung und Hintergrundinformation zu besonderen Produkten zu bieten und die

Sensibilitat fur Qualitat und Unverwechselbarkeit heimischer Lebensmittel zu férdern.

GenussOrte

Bayern lasst sich wahrlich mit allen

GenussSchatze

Von jeher werden in Bayern

GenussAkademie

Die GenussAkademie schult in

GenussKiiche

In unseren Kiichen finden Sie eine
authentisch bayerische Genusskultur.
Um diese Besonderheit in den
Mittelpunkt zu riicken, wurden die
Qualitétssiegel "GenussKiiche',
"Ausgezeichnete Bierkultur" und
"Ausgezeichnetes Festzelt" ins Leben
gerufen. Sie sind ein verldsslicher
Qualitatskompass bei der Suche nach

ausgezeichnetem Genuss.

Zur Seite =

GenussErbe

Bayern ist ein Genussland! Entdecken
Sie mehr als 290 typische bayerische
Spezialitaten, unsere Rezeptsammlung
mit typisch bayerischen Gerichten und
bayerische Museen, die lhnen mehr
uber die bayerischen Spezialitdten
verraten werden.

Zur Seite =

Q Genuss Bayern
Ausgezeichnete
Genusskiiche

-

»

. -
-
y v

WeltGenussErbe

Mehr als 50 original-bayerische
Spezialitéten sind von der
Europdischen Union vor Nachahmung
geschiitzt. Mit vielfaltigen
MaBnahmen, wie Messeteilnahmen
oder Kooperationen mit dem Handel
wird das Bewusstsein der Verbraucher
fur dieses kulinarische Erbe gescharft
und der Absatz der SpezialitGten am
Markt unterstitzt.

Zur Seite =

Gemeinsam flr mehr
Wertschdtzung von kulinarischem
Genuss aus Bayern.

Sinnen genief3en. Hier finden Sie kulinarische Traditionen gepflegt. praxisorientierten Sommelier-Kursen
und Workshops Fachkréfte der

Erndhrungsbranche, damit diese den

Hochgebirge und sanfte Hugel, gro3e
Seen und kleine Weiher, kulturtrachtige
Stadte und versteckte malerische

Actalan Alas miiab Ao Liidinmeiaaba

Regionale Késtlichkeiten sind heute so
gefragt wie nie, denn die Menschen
winschen sich nachhaltige, qualitativ

hanhisinrtina Mahe inmamittal Nea aind

Menschen die sinnliche Erfahrung

A imn hanhiartina | akananaital

Quelle: https://www.genussbayern.de/index.php
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Was bedeutet das Qualitatssiegel?

Q Genuss Bayern
Ausgezeichnete
Genusskiiche
Philosophie
¢ Regional - Saisonal - Original
.

Forderung der Zusammenarbeit von Erzeugern/Landwirten und Gastronomen
¢

Die kulinarischen Besonderheiten in Bayern in den Mittelpunkt ricken

klassifiziert zu werden. Das Qualitatssiegel ist 3 Jahre gultig.

Insgesamt konnen drei Rauten vergeben werden. Es bedarf bestimmte Grundvoraussetzungen (wie beispielsweise Angebot von
regionalen Produkten und Getranken) um teilnehmen zu kdnnen sowie eine bestimmte Erreichung von Mindestpunkten, um Uberhaupt

EINE RAUTE

Ausgezeichnete GenussKuche

ZWEI RAUTEN DREI RAUTEN
Ausgezeichnete GenussKuche mit Ausgezeichnete GenussKuche in
besonders gehobenem Niveau Bestform
& ® J FB ® ) 5 ® J
Bavern Bayern Bayern
Ausgezeichnete ‘ Ausgezeichnete ’ Ausgezeichnete
GenussKiiche GenussKiiche GenussKiiche
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®
Abschluss

Yo
o
o
I. Rechnungsstellung
o
‘i Antrag Eingang
o

o ‘. Selbstbeurteilung, Beratung
o

o ‘ i Unterlagenversandt
°o®
o ®

X Genuss Bayern
GenussKiliche

,Ausgezeichnete

GenussKiche”

Der Ablauf

4

Q Genuss Bayern
Ausgezeichnete
Genusskiiche

Selbstbeurteilung, Beratung

» Selbsteinschatzung anhand des Kriterienkatalogs mit allen
Beteiligten

= Ubermittlung des ausgefullten Bogens an die BTG
— Digitale Zusendung der Lieferscheine, Saisonkarten, etc.
— Angaben zu den Lieferanten

= Moglichkeiten der Unterstutzung zur Vorbereitung
— Online-Schulung ,Fit fur das Qualitatssiegel”.......
— Telefonische Kurzberatung
— Kostenpflichtige Beratung vor Ort

@ Hier geht s zur Selbstbeurteilung

Bayerisches Staatsministerium fiir
Erndhrung, Landwirtschaft, Forsten und Tourismus

“ B Bayern Seite 8
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https://www.bayerischekueche.de/wp-content/uploads/2024/06/2024_Selbstbeurteilung_Ausgezeichente-Bayerische-Kueche.pdf

Selbstbeurteilung

Klicken Sie hier @fﬂr die Bewertungslegende zum jeweiligen Kriterium

I.1. Warenherkunft/Verarbeitungsstufe

Lieferanten

m—T tte geben Sie hier |hre Lieferanten an!

Sehr gut Gut Befriedigend | Ausreichend | Mangelhaft | Punkte
7
1.1 | Frischware 10-9 B=6 5=4 3=2 4]
1.2 | Saisonale Gerichte/Zubereitungen
und Frischware 10-9 B-6 5-3 2-1 i}
1.3 | Anteil an vorgefertigten Speisen
(Convenience) 10-9 8—6 5-4 3-2 1-0
Sehr gut Gut Befriedigend Mangelhaft | Punkte
1.4 | Verwendung und Kennzeichnung
von deklarationspflichtigen 10 g-7 -4 2-0
Zfusatzstoffen A
Sehr gut Gut Befriedigend | Ausreichend Mangelhaﬂ/}mm
1.5 | Regionale Produkte 0-16 15-11 10=7 3-2
Ak Ausschiuss

@ O

—

Q Genuss Bayern
Ausgezeichnete
Genusskiiche

Punkte eintragen (immer eine Zahl, die sich im Bewertungsbereich
befindet)

Klick auf die Fragezeichen fuhrt zur Erlduterung im

Kriterienkatalog

Entweder handelt es sich um ein Ausschlusskriterium

oder eine Zusatzinformation.

Weiterleitung zu einem Ausfulldokument, um die

Lieferanten anzugeben. (Bitte per Mail senden)

] Tl Bayerisches Staatsministerium fiir
R T DEHOGA Ba:l'!"' Erndhrung, Landwirtschaft, Forsten und Tourismus
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Wie ist der Ablauf der Bereisung? Bereisung @ GenussBayer
Ausgezeichnete

Genusskiiche
WANN?
¢ Der Betrieb erhalt einen vierwdchigen Zeitraum, in welchem die Uberprifung stattfindet.
WER?

¢ Die Bereisung findet durch eine zweikdpfige Kommission mit Fachhintergrund statt, davon immer ein Kichenmeister.
WAS?

¢ Vor Ort findet zunachst eine Sensorische Prufung statt. Nach Erhalt der Rechnung gibt sich die Kommission zu erkennen und Uberpruft
zusammen mit dem Ansprechpartner die Bereiche hinter den Kulissen.
Prufung Sensorik
Begehung Kuche, Lagerraume, Abfallwirtschaft
Verfassen des Prufberichts

Feedbackgesprach
Dauer/Vorbereitung?

¢ Die Prufer sind bis zu 6 Stunden im Betrieb (inklusive sensorische Prufung).

¢ Der Betrieb muss entsprechende Belege hinsichtlich Saisonware, Warenbezug, etc. vorbereiten. (entweder vorab an die BTG ubermitteln oder vor
Ort bereitstellen)

i
ry )
g '
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e o ©
Ausgezeichnete
Genusskiiche
Yo
-
«  Prufung aller Unterlagen und Ubermittlung eines
8 . , :
° Abschlussberichtes mit dem Ergebnis

« Nachrustungsoptionen sind in der Regel nicht moglich

’ (Ausnahme Getrdnkeangebot)
Rechnungsstellung
o

Antrag Ei
’ « Aufnahme auf der Homepage mit einem eigenen Profil
Selbstbeurteilung, Beratung .
¢ + Ubermittlung der Logos und des Schildes

« Mitteilung Termin zur Urkundenubergabe

X Genuss Bayern
GenussKiliche

,Ausgezeichnete

GenussKiche”

Der Ablauf

Y I i Unterlagenversandt
°®
o ®

Bayerisches Staatsministerium fiir
Erndhrung, Landwirtschaft, Forsten und Tourismus
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o
o
Abschluss
G B
_ Kosten Klassifizierung "Ausgezeichnete & GenussBayern

Bayerische Kiiche" Die Kosten fiir die drei Jahre éLng 626|‘(l€h1|;l€lf€
gultige Klassifizierung liegen fur eine enusskuche
Neuklassifizierung bei 539,00€ fir Mitglieder des

Auswertung DEHOGA Bayern, fiir eine Folgeklassifizierung bei
P 515,00€ fiir Mitglieder des DEHOGA Bayern,
730,00€ fir Nichtmitglieder des DEHOGA Bayern
jeweils zzgl. der gesetzlichen MwSt.

Bereisung
P Kosten Zertifizierung ,Ausgezeichnete

Bayerische Bierkultur”
Die Preise passen sich an die jeweilige

Restlaufzeit der Ausgezeichneten Bayerischen
Rechnungsstellung Kiiche an und staffeln sich wie folgt:
[
Antrag Eingang
[

Selbstbeurteilung, Beratung
o

Unterlagenversandt
o

Bayerisches Staatsministerium fiir
Erndhrung, Landwirtschaft, Forsten und Tourismus

X Genuss Bayern
GenussKiliche

,Ausgezeichnete

GenussKiche”

Der Ablauf

* 3-jahrige Laufzeit: € 209,00 DEHOGA Mitglied / €
270,00 Nicht-Mitglied (jeweils zzgl. MwSt.)

+ 2-jahrige Laufzeit: € 187,00 DEHOGA Mitglied / €
248,00 Nicht-Mitglied (jeweils zzgl. Mw5t.)

« 1-jahrige Laufzeit: € 165,00 DEHOGA Mitglied / €
226,00 Nicht-Mitglied (jeweils zzgl. Mw5St.)

Kosten Klassifizierung "Ausgezeichnetes
Bayerisches Festzelt"

« 1-jahrige Laufzeit: € 950,00 DEHOGA Mitglied / €
1.140,00 Nicht-Mitglied (jeweils zzgl. MwSL.) +
Reisekostenpausschale € 350,00

+BTG = ete 12
Ereh 10.06.2024



Uberblick der Kriterien

Der Kriterienkatalog ist allumfassend und dient als internes Qualitatsinstrument

55% 21% 9%
KRITERIENKATALOG %
ZUR ——
KLASSIFIZIERUNG
mit Erlduterungen zum

Beurteilungsbogen

£ |

Q Genuss Bayern

Ausgezeichnete
Genusskiiche

10%

PRODUKTQUALITAT SERVICEQUALITAT VOR DEN KULISSEN HINTER DEN
Ausgc:cic]]nclc KULIS SEN
Genussidiche z.B. Warenherkunft, Speisen- 2.B. Service, Kartengestaltung z.B. Gastraume, z.B. Kiichen und Lagerraume
und Getrankeangebot, Gesamterscheinung Sanitaranlagen
Sensorik
-> Kriterien mussen wahrend der gesamten Laufzeit aufrecht erhalten bleiben 5%
Sonderpunkte
@ Hier finden Sie den Kriterienkatalog online:
www.bayerischekueche.de/download/
S,
FBL L%
Liees
ok veocasayen g SIS,

”BT( 5 Bayern Seite 14
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http://www.bayerischekueche.de/download/

Klassifizierung nach Rauten

Punkteanzahl nach Kategorien:

Maximum Minimum Erlduterung
Kategorie ,
70%
L Produktqualitst 185 130
L. Dienstleistungsqualitit 70 49 Weniger als 70 % der Punkte:
. | Vor den Kulissen 30 21 keine Zertifizierung
. Hinter den Kulissen 35 25
A" Sonderpunkte 15 - -
Weniger als 70 % der Punkte:
320 225
Gesamtpunkte keine Zertifizierung

Ausschlusskriterien sind:

Es werden keine Produkte aus der Region angeboten.

Es werden keine bayerischen Getranke angeboten
(Bier/Wein/Spirituosen/alkoholfreie Getranke).

Der Geschmack und die Zusammensetzung aller Gerichte

sind mangelhaft.
Es gibt erhebliche hygienische Mangel.

Ausgezeichnete
GenussKiiche

e

B

2
a ETNAS
Ausgezeichnete
GenussKiiche

| —

[;D @ J

Bayern

Ausgezeichnete ‘ ‘ ’
GenussKiche

s -,

Q Genuss Bayern
Ausgezeichnete
Genusskiiche

225-259 Punkte

260-292 Punkte

293-335 Punkte

1,'#-"\r|'.l|;.-_'al

Fpl Y%
3 HMOE
éaﬂh*af

b
i DEHOGHA Bayers
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Q Genuss Bayern
Ausgezeichnete

Kriterien-Fortschreibung — Was ist neu / anders? C
Genusskiiche

KRITERIENKATALOG ) | | |

ZUR Uberblick Weiterentwicklung:

KLASSIFIZIERUNG
mit Erlduterungen zum .
Beurteilungsbogen « Neue Punktevergaben aufgrund von Veranderungen
und Erfahrungen
« Anderungen von Wording
« Einbindung der Lebensmittelrettung

X

Genuss

Bayern

Ausgezeichnete
Genusskiiche

WSy

e,

B,a®

= Bayern ;
g Ei“ ” Tourist Seite 16
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Die Kriterien-Fortschreibung - Innovation, kreative Kuche

Seite 17
zu Punkt

2.5 Innovative, kreative Kiiche

Sehr gut

{10 Punkte)
Gut

|3-7 Punkte)
Befriedigend
(6-4 Punkte)
Ausreichend
(3-1 Punkt(e))

Mangelhaft
(0 Punkte)

Sehr gut

Gut

Befriedigend

Ausreichend

_(10-9punkgg)  \nleniotosorienthemmschendes Selenes

(8—7 Punkte) Einige Ansatze aulergewdhnlicher Kombinationen

(spunkee) | e AR e e

Gute tm_ditinnel_le Kiiche mit Pfiff

e-ibwby + — O O

- Mangelhaft

(0 Punkte)

Keine Ansatze erkennbar

Q Genuss Bayern
Ausgezeichnete
Genusskiiche

-"} Bayerisches Staatsministerium fiir
Erndhrung, Landwirtschaft, Forsten und Tourismus

Bayern
” Tourist
GmbH
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Q Genuss Bayern

Die Kriterien-Fortschreibung — Geruch/Geschmack Ausgezeichnete
Genusskiiche
Seite 22
zu Punkt
4.2 Geruch/Geschmack
rgu ‘ Sehr gut y : ¢ oo
(30-27 Punkte) : (30— 28 Punkte) Geschmack, Duft und Zusammensetzunpruften) Gerichte sind sehr stimmig
Gut : Gut Geschmack, Duft und Zusammensetzuy de ten) Gerichte sind stimmig
(26-22 Punkte) : (25— 20 Punkte) Kleinigkeiten sind zu bemangeln  bei max. 2-3 Gerichten
Befriedigend : Befriedigend Geschmack, Duft und Zusammensetzung der «epriiften) Gerichte sind stimmig
91 -l : (18 _"1 5 l;ﬁnku) Bei mohrojﬂ Gerichten/Komponenten wire Nachwurzen bzw. geringeres Wirzen
(21-18 Punkte) ' notwendig
: * Eigengeschmack tritt oftmals in den Hintergrund. Gewirze Uberdecken haufig den
Ausreichend | Ausreichend Geschmack
(17-10 Punkte) : (10 -7 Punkte) oder
: * Bei denGer'»chten ist ein Abschmecken kaum erkennbar
Mangelhaft : * Geschmack, Duft und Zusammensetzung aller Gerichte sind mangelhaft
(0 Punkte) : Mangelhaft oder
: (0 Punkte) * Eine oder mehrere Komponenten sind ungenieRbar/verdorben
: A Ausschluss von der Klassifizierung
e
g ’ Bayern Seite 18
H 3 i eite
T
e “ Lol 10.06.2024
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Q Genuss Bayern

Die Kriterien-Fortschreibung - Kinderkarte Ausgezcichnete
Genusskiiche
Seite 26
zu Punkt

1.3 Kinderkarte

Neue Bewertung

BEWERTUNGSTABELLE ZU NR. II.1.3:
Senarate

:____l_ = _!“:;f_lr_g_l.l_l ______ 'i » Kinderkarte mit l..h.‘l.l"nl'nun'..-..r—_Ef'ﬁe:Iv'.t*", z. B_. mit besn.|.1deren Ideen '
| (5 Punkte) g > Abwechslungsreiche Kinderkarte (inkl. Gemdbee)
| i} ) ) ) ) . |
: Gut 11 Abwechslungsreiche Kindergerichte werden angsboten [inkl. Gemiise]
I BEfI'iE'digEﬂd I sStandard-Kinderserichte werden anseboten
: {3 Pun It:tE-:l :—
| Mangelhaft |

I {D Pun HIE':I : Keine Kindergerichte werden angeboten

: |

‘8! ¥
= .
H - Bayern Seite 19
G e A AT ” Tourist
l-&l Bayerisches Staatsministerium fiir GmbH 10.06.2024
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Q Genuss Bayern

. . . . V. Sonderpunkte .
Die Kriterien-Fortschreibung — Sonderpunkte Ausgezeichnete
Genusskiiche
Sonderpunkte Mogliche
Punkte

1. | Qualitatssicherung der Servicequalitat 2 Punkte
o O-Zertifizierung nach ServiceQualitat, Deutschland (= 1 Punkt)
¢ ldhrliche Durchfihrung mind. einer Mitarbeiterschulung (intern und/oder

extern) (=1 Punkt)
2. | Teilnahme an der Zertifizierung ,,Ausgezeichnete Bierkultur” 2 Punkte

3. | Verwendung von zertifizierten regionalen Qualitdtsprodukten im Speisenbereich 4 Punkte
le ein Punkt pro Produkt; maximal 4 Punkte

Bitte halten Sie unbedingt folgende Unterlagen fiir die Priifer bereit: =  Produkte mit bayerischen Qualititssiegel:
Entsprechende Machweise zur Belegung der Sonderpunkte wie Zertifizierungen, Lieferscheine, LGeprifte Quslitdt — Bayem (G0-Bayem)™; , Bayerisches Bio-Siegel™
Rechnungen, Flyer, Schulungsunterlagen etc. und/oder

*  Produkte mit geschiitzter Harkunftsbezeichnung (EU-Giitezeichen):

Geschiltzrte geografische Angabe gz 4. ) - Gaschiitzte Ursprungshezeichnung (g L)) - Garantiert
traditionelle Spezialitit (g1.5.)

4, | Angebot von bayerischen/ffrankischen Weinen 4 Punkte

#  Mindestens ein bayerizcher/frankischer Wein dauerhaft im Offenausschank (=1 Punkt)
*  Mindestens vier bayerische/frinkische Weine dauerhaft im Produktsortiment (=2 Punkte)
*  Mindestens ein Schaumwein aus Bayern/ Frankan daverhaft im Sortiment (=1 Punikt)

5. | Reduzierung der Lebensmittelverschwendung 1 Punkt
Bajspiels

Teilnahme an Aktionen wie Foodsharing”™, JLaGoad Te Go*, die Tafel”; individuelle Aktionen zu Resteverwertung;
Sngebot fiir die Gaste, Obriggeblishenes Esmen mittunehmen et

6. | Prasenz im Netz auf aktuellen 5tand 1 Punkt

7. | Teilnahme an der Gastroplattform ,Wirt sucht Bauer” 1 Punkt

Varaussetzung ist ein freigagebenss Betrieksprafil

ARy

ry's
=B =
2 HME
"ﬁG

&
A h -‘x Bayerisches Staatsministerium fiir
Mg o
L DEHOGA Bayers Ernahrung, Landwirtschaft, Forsten und Tourismus

Bayern Seite 20
” Tourist 10.06.2024
GmbH o



Q Genuss Bayern

Die Kriterien-Fortschreibung — Sonderpunkte Ausgezeichnete
Genusskiiche

Bayerische Qualitatssiegel

Anna Worl
Netzwerkkoordinatorin fur

,Geprufte Qualitat Bayern” Referentin Qualitidtsprogramme (Bio-Bayern/Geprufte Qualitdt Bayern)
Tel.: 08139-936833 Tel.: 08139-936830

anna.woerl@lg-bayern.de gepruefte-qualitaet@Ig-bayern.de

Veronika Richter
Tel.: 08139-936830

Geschutzte Herkunftsangaben und Namen traditioneller Spezialitédten o |
I

Detaillierte Informationen finden Sie unter:
| https://www.stmelf.bayern.de/ernaehrung/markt/eu-
| herkunftsschutz/index.html
| https://www.Ifl.bayern.de/iem/herkunftsbezeichnungen/index.php

Geschutzte
Ursprungsbezeichnung, g.U. __
I

z.B. Allgauer Bergkase g.U. P&
I

Geschiitzte traditionelle |

Geschutzte geografische
Angaben g.g A.
z.B. Bayerisches Bier g.g.A.

Sie bieten selbstgemachten ,Obazda / Obatzter g.g.A." an, was gibt es hier
Spezialitat, g.t.S. 4@0 zu beachten?
2.B. Heumilch gtS. T | https://www.lfl.bayern.de/iem/herkunftsbezeichnungen/175617/index.php

|
=

|
| Anmeldung: https://www.dehoga-
| bayern.de/aktuelles/detailansicht/article/kennzeichnung-geschuetzter-

| produkte/

I
| Beispiel Verwendung -Quelle:

| https://stadt.muenchen.de/dam/jcr:a338973e-10d2-4c75-9520-
| c66b444d6f9e/Musterspeisekarte.pdf

BTG 5 s
bt 10.06.2024
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https://www.stmelf.bayern.de/ernaehrung/markt/eu-herkunftsschutz/index.html
https://www.stmelf.bayern.de/ernaehrung/markt/eu-herkunftsschutz/index.html
https://www.lfl.bayern.de/iem/herkunftsbezeichnungen/index.php
https://www.lfl.bayern.de/iem/herkunftsbezeichnungen/175617/index.php
https://www.dehoga-bayern.de/aktuelles/detailansicht/article/kennzeichnung-geschuetzter-produkte/
https://www.dehoga-bayern.de/aktuelles/detailansicht/article/kennzeichnung-geschuetzter-produkte/
https://www.dehoga-bayern.de/aktuelles/detailansicht/article/kennzeichnung-geschuetzter-produkte/

Herkunftsangaben auf der Speisekarte - Beispiele
1. Auslobung von geschitzten Produkten

EU-Verordnung Artikel 37 2024/1143

Beispiele

GeschUtzte geografische Angaben g.g A.

Q Geschiitzte Geographische Angabe
Erklarung auf der Speiskarte @ Vegetarisch
Beispiel @ Vegan

» Wie kdnnen Sie bei Ihren Gasten mit Regionalitat sichtbar punkten?

Q Genuss Bayern
Ausgezeichnete
Genusskiiche

2. Herkunftsangaben - Regionale Partner
Beispiele

Drei Stiick Kalbsbratwiirst|

- von unserem Metzger aus Antdorf —
mit hausgemachtem Feigensenf
und frischer Kartoffel-Gurkensalat

S=""

: s

Lebensmittel mit Garantie
Regional, nachhaltig, glicklich

v

Die sprichwértliche Lisbe zum Detail finden Sie bei uns auch in unserer
Philosophie der verwendeten Lebensmittel. Wir kaufen bei Lisferanten sus der
Region, wie Sie hier unten anhand der Liste sehen kinnen. Dabai liegt uns auch

am Haerzen, dass die Waren von hochster Qualitat und schonend hergestelit sind.
Gleichaeitig achten wir streng aut die Okologie, zum Beispiel in der Vermeidung

unnétiger Lieferwege, Lieferfrequenzen und Verpackungen.

Unser Rindfleisch ist ausschlieflich vom 0} \ ‘_ﬂ
Flotzinger Brin, Rosenheim Dinzler Kaffeerosterei »Zum Bertenbaver«

Mur "" ‘;:I' r g‘gl/\% Privatbranerel Erdinger Weibedu  Irschenberg Dictramene! "
sericrsiice, IR
o = " "
und steht fiir hochwertiges Rindfleisch aus Bayern e A\
mit artgerechter Aufzucht, faire Entlohnung Hirschkuss, Gaiftach Dallmayer Teespezialitaten Metzgerei Haller
mr lmdwim mgiox‘ale mttemiu“l und Lantenhammer & Slyrs, Schliersee Minchen Murneu

auBergewdhnlichen Genusserlebnis.

l DEHOGA Ba Bayerisches Staatsministerium fiir
yers Erndhrung, Landwirtschaft, Forsten und Tourismus
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Qualitatssiegel ,Ausgezeichnete GenussKuche”

Mogliche Teilnahme an den
Seminarreihen

Q Genuss Bayern
GenussAkademie

<X N N

Offizielle Verleihung mit Ministerin

Mdglichkeit fur Netzwerke
Community

,Ausgezeichnete GenussKuche”

Differenzierung

[ ] ® J

8&yern

Ausgezeichnete ’ ‘ ’

—ormme B g

Qualitatssiegel

‘Ausgezeichnet sein bedeutet |

Stimmen der Teilnehmer:

« Fordert die Motivation der Mitarbeiter

Q Genuss Bayern

Heimat des Guten

Beitrag zu leisten zur regionalen

Den Gasten zeigen, das Regionalitat gelebt wird
Unterstutzt bei der Preisbildung

Q Genuss Bayern

Ausgezeichnete

n  Genusskliche

News aus erster Hand
Veranstaltungen, Projekte, etc.

Besonders fur Familienbetriebe eine Auszeichnung der Leistung

Zusatzstofte

Gepruft zu werden (Mystery Check)

Wertschopfungskette - Qualitatssicherung
(o
K é &
2 HMp “ BT( i Bayern Seite 23
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Q Genuss Bayern

Weitere mogliche Qualitatssiegel Ausgezeichnete
Genusskiiche

+Ausgezeichnete Bayerische Bierkultur”
Zusatzzertifizierung

Q Genuss Bayern

Ausgezeichnete
Bierkultur

,/Ausgezeichnetes Bayerisches Festzelt”

Bayernweit Anmeldung maoglich

Q Genuss Bayern

Ausgezeichnetes
Festzelt
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Q Genuss Bayern
Ausgezeichnete
Genusskiiche

Vielen Dank fur Ihre Teilnahme! g S

sehr freuen:

lhre Ansprechpartnerin:

Bayern Tourist Gmbh (BTG)

* BTG Prinz-Ludwig-Palais
o TurkenstraRe 7

80333 Munchen

Telefon: +49 89 28760-264

Fax: +49 89 28760-121

bayerischekueche@btg-service.de
WWW.btg-service.de

Oder uber diesen Link:
https://www.bayerischekueche.de/ausgezeichnet-werden/  https:/forms.office.com/e/jzy1Q0f0G1?origin=lprLink

Bayern Seite 25
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Bayeris im fil LmDb
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https://forms.office.com/e/jzy1Q0f0G1?origin=lprLink
http://www.btg-service.de/
https://www.bayerischekueche.de/ausgezeichnet-werden/
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